OFERTA DE DISCIPLINA 2018.1 — ENSINO SUPERIOR: TECNOLOGIA DE ALIMENTOS

Periodo Disciplina 'IE(:) '; I Se(n:{:rI]al Segunda Terca Quarta Quinta Sexta SALA
Metodologia da pesquisa cientifica 60 4 16h as 18h 13h as 15h A3
Quimica geral 45 3 13h as 16h A3
Biologia molecular e celular 60 4 16h as 18h | 13h as 15h A3
Estatistica aplicada 45 3 13h as 15h 15h as 16h | A3
| Calculo aplicado 60 4 15h as 16h | 15h as 18h A3
Informatica aplicada 30 2 16h as 18h A3
Introducéo a tecnologia de alimentos 30 2 13has 15h | A3
Matérias primas agropecuarias 45 3 15h as 18h A3
Bromatologia 60 4 10h as 12h 10has12h | B2
Bioguimica dos alimentos 75 5 10h as 12h | 7h as 10h B2
Microbiologia de alimentos 75 5 9h as 12h 7h as 9h B2
a Operacdes unitarias na industria de alimentos 60 4 7h as 9h 10h as 12h B2
Nutricdo aplicada a tecnologia de alimentos 60 4 Oh as 10h 7h as 10h B2
Inglés instrumental 45 3 7h as 10h B2
Técnicas de conservacéo de alimentos 90 6 15h as 18h | 15h as 18h S30
Anélise sensorial 75 5 13h as 16h | 13h as 15h S30
v Higiene e legislacdo na industria de alimentos 60 4 13h as 15h | 15h as 17h | S30
Tecnologia de ovos e mel 30 2 16h as 18h S30
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Periodo Disciplina 'I% 'tl;ll Se%:nal Segunda Terca Quarta Quinta Sexta SALA
Tecnologia de bebidas 60 4 7h as 9h 7h as 9h S29
Tecnologia de pescados e derivados 90 6 Oh as 12h 9h as 12h $29
7h as oh S29
VI Tecnologia de carnes e derivados 90 6
s A4
14h as 18h
Tratamento de agua e residuos na industria de 45 3 oh as 12h S29
alimentos
Desenvolvimento de projetos em tecnologia de 50 4 7h as 11h S29

alimentos
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DISCIPLINA

DOCENTE

Metodologia da pesquisa cientifica

Carla Georgea Silva Ferreira

Quimica geral

Janilson Lima Souza

Biologia molecular e celular

Mery Sandra Santos Leal

Estatistica aplicada

Huerllen Vicente Lemos e Silva

Célculo aplicado

Francisco de Assis Parentes da Silva do Amaral Ferreira

Informatica aplicada

Mara Reyjane Teixeira

Introducdo a tecnologia de alimentos

Thais Silva da Rocha

Matérias primas agropecuarias

Thais Vieira Paiva

Bromatologia

Simone Kelly Rodrigues Lima

Bioquimica de alimentos

Thais Silva Rocha

Microbiologia de alimentos

Leonildes de Jesus Aguiar Vieira

Operacg0es unitarias na industria de alimentos

Carlos Alberto Lira Junior

Nutricdo aplicada a tecnologia de alimentos

Thais Vieira Paiva

Inglés instrumental

Neuma Cristina da Silva Andrade Cunha

Técnicas de conservacdo de alimentos

Thais Silva Rocha

Analise sensorial

Thais Vieira Paiva

Higiene e legislacdo na industria de alimentos

Simone Kelly Rodrigues Lima

Tecnologia de ovos e mel

Leonildes de Jesus Aguiar Vieira

Tecnologia de bebidas

Livia Xerez Pinho

Tecnologia de pescados e derivados

Leonildes de Jesus Aguiar Vieira

Tecnologia de carnes e derivados

Livia Xerez Pinho

Tratamento de agua e residuos na industria de alimentos

Thiago Sousa Fonseca

Desenvolvimento de projetos em tecnologia de alimentos

Simone Kelly Rodrigues Lima




